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 كلية الزراعة

 قسم علوم وتكنولوجيا الأغذية

 نموذج توصيف مقرر
 925غ  تلوث الغذاء

 
  

 Basic Informationأولًا: المعلومات الأساسية 

دبلوووووووووووو مراق ووووووووووة  ووووووووووود   الفرقة/المستوى 592غ  الرمز والكود  تلوث الغذاء اسم المقرر
الاغذيوووووووووووووووووووووة و مايوووووووووووووووووووووة 

 المستهلك
 3 مجموع  9 عملى 9 نظرى  /أس وعالساعات المعتمد  )الو دات(

 ا  اري إ  ارى/إختيارى تخصصى أساسى/تخصصى
 دبلوو مراق ة  ود  الاغذية و ماية المستهلك ال رنامج/ال رامج، الذى يدرس المقرر من خلاله

 علوو وتكنولو يا الأغذية القسم/الأقساو، المسؤلة عن ال رنامج
 علوو وتكنولو يا الأغذية ررالقسم/الأقساو، المسؤلة عن تدريس المق

  تاريخ اعتماد مجلس القسم لمحتوى المقرر
 Professional Informationثانياً: المعلومات المهنية 

 Overall Aims of Courseالأهداف العامة للمقرر  .1

 فى الأغذية الملوثاتتعرف على أنواع ي 1-1
 الط يعية التلوثتعرف على مصادر ي 1-9
 على صحة الإنسان للملوثاتثيرات الضار  التأ يتعلم 1-3
  ماية الاغذية من التلوثتعرف على كيفية ي 1-4
 

 Intended Learning Outcomes  (ILO's)مخر ات التعليم المستهدفة   -9

  Knowledge and Understandingالمعرفة والفهم   - أ
 ال كتيرية والفطرية والف روسية الملوثاتتعرف على ي 1-أ
 الط يعية في الاغذيةرف على السموو تعي 9-أ
 الملوثات الكيميائية وأنواعهاتعرف على ي 3-أ
 العامة وال يئة على الصحة للملوثات بالتأثيرات الضار  يلم 4-أ
 بالأغذيةالملوثات بوسائل منع وتقليل مستوى  يلم 5-أ

 Intellectual Skillsالمهارات الذهنية  - ب

 الط يعية الملوثاتط يعة الغذاء و فهم العلاقة بين تركيب و ي 1-ب
 تقليل المخاطر الناتجة عن التلوث أثناء التصنيعكيفية يدرك   9-ب
 للأغذية الملوثاتكيفية وضع خطة لتجنب وصول يدرك   3-ب
 م وإ راء التجارب والوصول الى إستنتاج منطقىيصم 4-ب
 جمع الدلائل بهدف تفسير الظواهر وتقدير المخاطري 5-ب

 



 
 Professional and Practical Skillsارات المهنية والعملية المه - ت

 يحدد نوع التلوث الحادث للأغذية 1-ت
 القدر  علي تجنب  دوث التلوث أثناء التصنيعيملك  9-ت
 يط ق معايير الجود  ويتأكد من سلامة الغذاء 3-ت
 القدر  علي كتابة التقارير المتعلقة بتلوث الغذاءيملك  4-ت

 General and Transferable Skillsت العامة ومهارات الاتصال  المهارا - ث

 عرض المعلومات وتفسير الظواهر شفاهة أو كتابةي 1-ث
 التواصل بشكل مناسب القدر  علي يملك  9-ث
 العمل ضمن فريق وتفهم سلوك المجموعاتيمكنه  3-ث
 القدر  علي التعلم الذاتي و المستمريملك  4-ث
 لو يا المعلومات للحصول على المعلومات وال يانات والتواصلو تكنو يستخد 5-ث
 Contentsمحتويات المقرر -3

 الدروس النظرية

 التظرى الموضوع
 )ساعة(

 4 الط يعية فى الأغذية التلوثمصادر 
 4 أثناء التصنيع فى الأغذية وكيفية تجن ها الملوثات ال كتيرية 

 4 الفطرية وكيفية تجن ها الملوثات
 4 لوثات الكيميائية في الاغذية وكيفية تجن هاالم

 4  الط يعية في الاغذية السموو
 4 التلوث بالمعادن الثقيلة

 4  طرق  ماية الاغذية من الملوثات
 92 ا مالي عدد الساعات

 الدروس العملية
 العملي الموضوع

 )ساعة(
 4 الط يعية فى الأغذية التلوثمصادر 

 4 أثناء التصنيع الأغذية وكيفية تجن ها فى الملوثات ال كتيرية 
 4 الفطرية وكيفية تجن ها الملوثات

 4 الملوثات الكيميائية في الاغذية وكيفية تجن ها
 4  الط يعية في الاغذية السموو

 4 التلوث بالمعادن الثقيلة
 4  طرق  ماية الاغذية من الملوثات

 92 ا مالي عدد الساعات
 



  Teaching and Learning Methods عليم والتعلمأساليب وطرق الت -4

 محاضرات 4-1
 دروس عملية 4-9
 مجموعات النقاش 4-3
 تقارير 4-4
 Student Assessment Methodsأساليب وطرق تقييم الطالب  -5

 المهارات المستهدف تقيمها الأسلوب )الطريقة( مسلسل
 تصال والمهارات العمليةمهارات المعرفة والفهم والإ الحضور والمشاركه 5-1
 مهارات المعرفة والمهارات العملية تقارير 5-9
 مهارات المعرفة والمهارات العملية امتحان منتصف الفصل الدراسى 5-3
 مهارات المعرفة والإتصال إمتحان الشفوى 5-4
 المهارات المهنية والعملية والذهنية إمتحان العملى  5-5
 مهارات المعرفة والفهم والمهارات الذهنية إمتحان النظرى 5-6
 

  Time Schedule and Weighting of Assessmentالجدول الزمنى للتقييم ودر ات التقييم  -6

 الدر ة أس وع إ راء التقييم الأسلوب )الطريقة( مسلسل
 إس وعياً  الحضور  6-1

9.5% 
 إس وعياً  المشاركة 6-9

 %9.5 الأس وع الثامن سىإمتحان منتصف الفصل الدرا 6-3

 5 الأس وع الخامس عشر الامتحان الشفهى 6-4

 %11 الأس وع الخامس عشر الامتحان العملى 6-5

 %21 الأس وع السادس عشر الامتحان النظرى 6-6

 %111 إ مالى الدر ة
 List of Referencesقائمة المرا ع  -7

 مذكرات 7-1
 كتب عربية 7-9

 2002عبده السيد شحاتة    وبيولوجية     مراقبة الجودة الميكر
 كتب أ ن ية 7-3

Food Safety and Toxicity, John de Vries, CRC Press, 1997 

Natural Toxicants in Food, D. H. Watson, 2005 
 دوريات ونشرات 7-4

JOURNAL OF FOOD SAFETY 

FOOD BIOTECHNOLOGY 

JOURNAL OF FOOD QUALITY 



FOOD CHEMISTRY 
JOURNAL OF FOOD BIOCHEMISTRY 

FOOD MICROBIOLOGY 
 مواقع على ش كة الإنترنت 7-5

http://www.inspection.gc.ca/english/fssa/polstrat/haccp/haccpe.shtml 

http://members.ift.org/IFT/Research/IFTExpertReports/microsfs report.htm 

Institute of Food Technologists  

FDA Center for Food Safety and Applied Nutrition  

FDA Food Code 
  Facilities Required for Teaching and Learningالتسهيلات اللازمة للتعليم والتعلم  -2

 الداتا شو 2-1
 س ور  تفاعلية 2-9
 معمل للدروس العملية 2-3

 Course Matrix of ILO'sمخر ات التعليم المستهدفة للمقرر ثالثاً: مصفوفة 

 
 
 المقرر موضوعات
 

المهارات  المهارات الذهنية  المعرفة والفهم  
 المهنية والعملية

المهارات العامة 
ومهارات 
 الاتصال  

1 9 3 4 5 1 9 3 4 5 1 9 3 4  1 9 3 4 5 

                     الدروس النظرية
 √ √ √ √ √  √   √ √  √       √  √  √ √ الط يعية فى الأغذية التلوثمصادر 

 √ √ √ √ √  √ √ √ √ √   √  √  √    √   √ فى الأغذية وكيفية تجن ها ملوثات ال كتيرية ال

 √ √ √ √ √  √ √ √ √ √   √  √  √    √   √ الفطرية وكيفية تجن ها الملوثات

 √ √ √ √ √  √ √ √ √ √   √  √  √    √ √   الملوثات الكيميائية في الاغذية وكيفية تجن ها

 √ √ √ √ √  √ √ √ √ √   √        √  √   ة في الاغذيةالط يعي السموو

 √ √ √ √ √  √ √ √ √ √   √        √    التلوث بالمعادن الثقيلة

 √ √ √ √ √  √ √ √  √ √ √ √  √     طرق  ماية الاغذية من الملوثات

                     الدروس العملية

  √ √ √ √  √   √ √  √       √  √  √ √ الط يعية فى الأغذية التلوثمصادر 

  √ √ √ √  √ √ √ √ √   √  √  √    √   √ فى الأغذية وكيفية تجن ها الملوثات ال كتيرية 

  √ √ √ √  √ √ √ √ √   √  √  √    √   √ الفطرية وكيفية تجن ها الملوثات

  √ √ √ √  √ √ √ √ √   √  √  √    √ √   الملوثات الكيميائية في الاغذية وكيفية تجن ها

  √ √ √ √  √ √ √ √ √   √        √  √   الط يعية في الاغذية السموو

  √ √ √ √  √ √ √ √ √   √        √    التلوث بالمعادن الثقيلة

  √ √ √ √  √ √ √  √ √ √ √  √     طرق  ماية الاغذية من الملوثات

  
 رئيس القسم منسق المقرر

 
 تا يد. علاء الدين السيد ال ل

 
 د/على  سن خليلا.



 


